
																							 	 	
	
	

CONCORSO	NAZIONALE	MIGLIOR	OLIO	DI	SEMI	DI	CANAPA	“CANAPA	È”	
CANAPÈ	VINCE	IL	PRIMO	PREMIO	NELLA	CATEGORIA		

“ANCHE	IL	GUSTO	VUOLE	LA	SUA	PARTE”	
	
	
	
	
Il	27/07/19	si	è	svolta	a	Frattamaggiore	(NA)	la	terza	edizione	del	concorso	nazionale	
“Miglior	olio	di	semi	di	canapa	2019	-	Canapa	è”		indetto	dall’Associazione	Fracta	Sativa	
Unicanapa.	Canapè	era	alla	sua	prima	partecipazione	ed	è	lieta	di	aver	conseguito	ben	due	
importanti	riconoscimenti.			
	
All’esito	delle	analisi	svolte	dai	laboratori	del	Dipartimento	di	Farmacia	e	Agraria	della	
Università	degli	Studi	di	Napoli	“Federico	II”	e	quelli	del	Dipartimento	di	Scienze	e	Tecnologie	
Ambientali	Biologiche	e	Farmaceutiche	dell’Università	degli	Studi	della	Campania	“Luigi	
Vanvitelli”,	l’olio	di	semi	di	canapa	Canapè	è	risultato	essere	il	miglior	olio	di	canapa	nella	
categoria	“anche	il	gusto	vuole	la	sua	parte”	e	il	secondo	classificato	per	le	proprietà	
organolettiche.		
	
Le	analisi	chimiche	hanno	tenuto	conto	delle	seguenti	caratteristiche:	densità,	acidità,	
perossidi,	vitamina	E,	vitamina	K,	clorofille	a+b,	carotenoidi,	rapporto	omega	6	e	omega	3,	
fenoli	e	valori	di	CBDA.	
	
Dalle	analisi	sensoriali	l’olio	Canapè	è	risultato	caratterizzato	da	sentori	erbacei	e	tostati,	con	
punte	floreali	e	aromi	di	basilico	(v.	panel	test	in	allegato	A).	
	
Il	concorso	ha	come	obiettivo	di:	1)	stimolare	i	produttori	al	miglioramento	della	qualità	del	
prodotto	e	alla	sua	diversificazione;	2)	censire	e	valorizzare	le	migliori	tipologie	di	olio	di	semi	
di	canapa	prodotti	sul	territorio	nazionale;	3)	standardizzare	su	base	scientifica,	i	valori	di	
eccellenza	dell’olio	di	semi	di	canapa.	
	
I	premi	ricevuti	testimoniano	ancora	una	volta	la	ricchezza	e	la	versatilità	del	territorio	
abruzzese	della	valle	del	fiume	Tirino,	conosciuta	anche	come	“Forno	d’Abruzzo”	grazie	al	suo	
clima	favorevole	all’agricoltura.		
	
La	ricchezza	del	territorio	unita	alla	precisione	degli	interventi	lungo	l’intera	filiera	di	
trasformazione,	quali	ad	esempio	l’essiccazione	e	la	spremitura	del	seme,	hanno	permesso	la	
produzione	di	un	olio	dagli	ottimi	valori	nutrizionali	e	organolettici	e	dall’eccellente	sapore.	
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